Menu, Spécial F étes de fin dannée

DEp
Entrées :

- Demi-langouste, salade de perles, mayonnaise aux herbes fraiches (+ 6€)
- Duo de foie-gras et bceuf en presse, butternut et pain d'épices
- Feuilleté d'escargots et éclats de chdataignes en persillade
- Opéra de tourteau et saumon fumeé, avocat, gelée d'agrumes

Plats :

- Supréme de chapon doré et moelleux, jus réduit aux myrtilles

- Cassolette briochée aux langoustines, moules et girolles poélées, beurre blanc
- Filet de St Pierre confit au beurre demi-sel, bisque de crustacés au safran
- Ris de veau robti, creme aux morilles (+ 4€)

Garniture :
Ecrasé de pommes de terre a la truffe, carottes de couleurs glacées

Desserts :

- Entremet aux marrons glacés, cassis et croquant pralineé
- BUchette au chocolat blanc, noisette et son coeur @ I'abricot
- Douceur de Noél, noix de coco, vanille, coeur coulant a la framboise mentholée

Piéces apéritives (1,80€/piece) :

- Verrine avocat, gambas, mousse betterave
- Tartelette magret fumé, pandis a I'huile de truffe

POUR TOUTE RESERVATION :
TRAITEUR DELIC A DOM

9 rue de I'H6tel de Ville

- Briochette saumon gravlax, wasabi et citron vert
- Financier figues, jambon serrano, chevre frais
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- Chou garni & I'escargot et emmental (chaud) 63110 - BEAUMONT LE—==]
- Mini coquille Saint-Jacques grafinée (chaud) 04.73.26.79.89 t
delicadom@orange.fr
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